
Olio extravergine di oliva ottenuto da varietà Frantoio

Fruttato di media intensità, ricco e complesso all’olfatto, 
con note erbacee, foglia di carciofo, mandorla verde. 
All’assaggio l’amaro e il piccante si esprimono con 
equilibrio, con struttura piacevole e garbata persistenza 
di foglia e mandorla.




